
MENU
Gaufre ou salade

+ petite frite
+ boissons 

Boisson alcoolisée ou BIO 
en supplément

SUCRÉES

NATURE 	 4,00 -
SUCRE	 4,50 -
NUTELLA	 5,00 -
GLACE YAOURT +  TOPPINGS ILLIMITÉS	 8,50 -
TOPPING À L’UNITÉ voir section « Nos Toppings »	 + 1,00 -

BUBBLE GAUFRES
Pâte à gaufres 100 % maison, au lait entier 
garnies de produits frais uniquement.

SALÉES 	 SEULE	 EN MENU

LA PHILADELPHIA 	 8,00 -	 14,00 -
Fromage à tartiner, jambon blanc cuit au torchon

LA RAGAZZA	 9,00 - 	 15,00 -
Tomates, mozzarella di buffala, pesto maison

LA VIKING	 11,00 - 	 17,00 -
Saumon fumé, roquette, sauce blanche citronnée 
& ciboulette, graines de sésame

LA DAHU	 11,00 -	 17,00 -
Jambon cru de Savoie (12 mois), 
sauce au fromage Abondance, roquette, tomates, 
crème de balsamique, graines de chia 

LA BIQUETTE	 11,00 -	 17,00 -
Jambon blanc cuit au torchon, 
sauce au fromage de chèvre,
roquette, tomates, cerneaux de noix, 
sauce blanche citronnée & ciboulette

LA POKE SAUMON	 12,00 -	 18,00 -
Fromage à tartiner, saumon fumé, mangue, 
concombre, roquette, graines de sésame
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OUVERT 7J/7 
DE MAI À SEPTEMBRE

HORS SAISON 11H / 20H
JUSQU’À 23H LES VENDREDIS, SAMEDIS ET FÉRIÉS

EN SAISON 10H / 23H
TERRASSE COUVERTE

FERMETURE EN CAS DE PLUIE

Concert & Évènements
Retrouvez le planning complet des animations 
de cet été sur nos réseaux

MENU KIDS (- 12 ans)     10,00 -

BUBBLE GAUFRE « LA PHILADELPHIA »
+ Petite glace yaourt + 1 Topping 
+ Sirop à l’eau
+ Frites (+ 2 -)

FRITES MAISON
	 PETITE	 GRANDE

NATURE 	 4,00 - 	 5,00 - 

CHABLAISIENNES	 6,50 - 	 7,50 -
Frites, sauce Abondance, lard paysan fumé grillé 

SAVOYARDES	 6,50 - 	 7,50 -
Frites, sauce Reblochon, lard paysan fumé grillé 

SALADE
	 SEULE	 EN MENU
Jambon cru & Melon	 12,00 -	 18,00 -
Mangue & Saumon	 12,00 -	 18,00 -
Veggie 	 12,00 -	 18,00 -
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Merci de respecter cet espace naturel en jetans vos déchets dans une poubelle, 
un conteneur à verre est à votre disposition à l’entrée du parc.

MENU

À PARTAGER
PLANCHE MIXTE	  17,00 -
Charcuterie, fromage 
beurre et pain de campagne

BUBBLE GAUFRE SALÉE 	 de 8,50 - à 12,50 -
(au choix à partager) 



BOISSONS

CAFÉ 100% ARABICA  
Ristretto	 1,80 -	 Capuccino	 4,50 -
Expresso	 2,00 -	 Café Viennois 	 4,50 -
Macchiato 	 2,20 -	 Latte Machiatto 	 4,50 -
Café Allongé 	 2,50 -	 Café Roule ma poule 	 5,00 -
Café au Lait 	 3,00 -	 (Café allongé + Chantilly
Double Expresso 	 4,00 -	 + 2 Toppings gourmands)

THÉS BIO  
Thé : Noir Golden Chai/Blanc Rose Blanche 	 3,00 -
Vert Jasmin/Vert Maté Citron 	 3,00 -
Thé Froid Matcha - Mémé (Annecy - 74) 	 4,50 -

INFUSIONS BIO 
Rooibos Curcuma Cannelle/Citron Gingembre 	 3,00 -

EAUX 
Thonon (50 Cl) 	 2,00 -
San Pellegrino (50 Cl) 	 2,50 -
Perrier (33 C 1) 	 2,50 -
Sirop (25 Cl)	 2,00 -

SODAS 
Caprisun (20 Cl) 	 2,00 -
Diabolo (25 Cl) 	 2,50 -
Coca-Cola/Coca-Cola Zéro/Fuze Tea (33 Cl) 	 3,50 -
Orangina/Schweppes Agrumes (33 Cl) 	 3,50 -
Oasis Tropical (33 Cl) 	 3,50 -
Limonade Nature (25 Cl) 	 2,00 -
Limonade Citron Vert (33 Cl) 	 4,00 -
Limonade Fruit de la passion (33 Cl)   	 4,00 -
Kombucha Myrtille Cassis (25 Cl)  	 4,50 -

JUS DE FRUITS (25 Cl) 
L’Arbre à Jus - Maison Bissardon 
Pomme/Abricot/Pomme Framboise 	 5,00 -

VINS
Coup de cœur pour ces vins de propriétaires récoltants 
du Languedoc issus de vendanges manuelles nocturnes.
	
	 VERRE	 PISC.	 BOUT.
	 12,5 CL	 25 CL	 75 CL

Rosé : Lune de Schiste IGP Languedoc 	 4,00 -	 8,00 -	 19,00 -
Syrah, Cinsault, Grenache - 12,5° 
Blanc : Lune de Schiste IGP Languedoc  	4,00 -	 8,00 -	 19,00 -
Viognier, Rolle, Chardonnay - 13° 
Kir : Cassis ou Framboise 	 5,00 -

COCKTAILS (40 Cl)
Aperol Spritz 	 8,50 -
Hugo Spritz 	 8,50 -
Limoncello Spritz	 8,50 -

BIÈRES PRESSION

Brasserie artisanale ALPS brassée aux fleurs 
de montagne à Annecy (74)

	 25CL	 50 CL	 1,50 L
Blonde Fleur d’Hysope 4,5° 	 4,00 -	 8,00 -	 22,00 -
Bière du moment 	 4,50 -	 9,00 -	 25,00 -
Monaco/Panaché 	 4,50 -	 9,00 -

BIÈRES BOUTEILLE (33CI) 
Desperados	 6,00 -
Pico Brasserie de Concise (Thonon) Blanche 5° 	 6,00 -
Pico Brasserie de Concise (Thonon) Ambrée 6°	 6,00 -

GLACES

ICE ROLLS (Horaires de service des lce Rolls : 14h - l8h) 
Crème glacée nature à laquelle on ajoute 2 ou 3 ingrédients, 
préparée sur une plancha réfrigérée sous vos yeux.

2 INGRÉDIENTS - 250 ml 	 6,00 -
3 INGRÉDIENTS - 350 ml	 7,00 -

TOPPINGS voir section « Nos Toppings »	 + 1,00 -

FRUITS FRAIS 
Fraise/Citron Vert/Banane/Melon 
FRUITS SECS 
Noisette/Amande/Pistache/Coco 
BISCUITS 
Spéculoos/Oreo/Kinder Bueno/Daim 
HERBES AROMATIQUES 
Menthe/Basilic 
ARÔMES 
Vanille/Caramel Beurre Salé/Nutella/Chocolat

ICE ROLLS SIGNATURE 

Les petites (250 ml)

MARTINE 	 6,00 -
Citron Vert/Basilic 

LULU 	 8,00 -
Spéculoos/Caramel Beurre Salé 

THÉRÈSE 	 8,00 -
Nutella/Kinder Bueno/Crème Fouettée 

DÉDÉ 	 9,00 -
Oreo/Nutella/Crème Fouettée 

NOS TOPPINGS À L’UNITÉ  + 1,00 -

TOPPINGS COULANTS 
Caramel Beurre Salé/Nutella/Framboise/Crème Fouettée/
Chocolat 

TOPPINGS CROQUANTS 
FRUITS FRAIS 
Fraise/Banane/Melon 
FRUITS SECS 
Noisette/Amande/Pistache/Coco 
BISCUITS 
Spéculoos/Oreo/Kinder Bueno/Daim/M&M’s 
BONBONS 
Fraise Tagada/Banane Haribo/Dragibus Cola/Chamallow...

Composez votre glace avec 2 ou 3 ingrédients parmi

Succombez à nos compositions maison

Eco Cup consignés 1,00 - à 3,00 - 

GLACE YAOURT 

PETITE 	 3,50 -
MOYENNE 	 4,50 -
GRANDE 	 5,50 -

TOPPINGS ILLIMITÉS voir section « Nos Topping »	 +2,00 -

COCKTAILS 0% (40 CI) 
Spritz 0% 	 6,50 -
GinTo 0% 	 7,50 -
Cuba Libre 0%	 7,50 -

Les grandes (350 ml)

SUZANNE 	 7,00 -
Citron Vert/Fraise/Basilic 

MIREILLE 	 9,00 -
Spéculoos/Caramel Beurre Salé/Daim/Crème Fouettée

YOLANDE 	 9,00 -
Nutella/Oreo/Spéculoos/Fraise 

SYLVIE 	 9,00 -
Kinder Bueno/Daim/Nutella/Crème Fouettée/Dragibus 


